SISTEMA DE

FORMACION PROFESIONAL

Y CAPACITACION LABORAL

La informacién que compartimos es una sistematizacién de varios informes que compilamos en
la realizacion del informe final sobre la implementacion del sistema de formacion junto con la
articulacion de demandas en distintas areas de educacion municipales y areas de la
Universidad.

Asimismo, queda abierta la posibilidad de generar propuestas que visualicen como prioritarias
en estas localidades basadas en demandas territoriales. La modalidad de dictado podra ser

presencial o virtual.-

Poblacién destinataria

A lo largo del presente afo, tendremos como prioridad la formacion y capacitacion laboral a
jévenes (18 y 24 anos) y mujeres del territorio entrerriano, ya que estadisticamente son los

sectores mas perjudicados y postergados en el mundo del trabajo.-

Les enumeramos ciudades para continuar con el trabajo y haciendo énfasis en el centro - norte
de la provincia.

1- Coldén

2- San José

3- Basavilbaso - Santa Anita
4- Feliciano y comunas

5- Federal y comunas

6- Larroque

7- La Paz

8- Nogoya

9- Victoria

A continuacion, les detallamos algunas de las demandas del territorio para que tengan en

cuenta. A saber:



Tareas de cuidado

Asistente en Cuidado de Personas y adultos mayores

Auxiliar en Cuidados Gerontoldgicos

Auxiliar en Cuidado y Atencion de Nifios y Nifias en Primera Infancia
Cuidador/a Gerontoldgico

Capacitacién en Deterioro Cognitivo, Alzheimer y otras demencias

Turismo Rural - relacionado a sectores de la_economia social v turismo

Formacién para Mozo y Camarera Profesional

Jardineria y Manejo de Espacios Verdes

Formacion en Excel para Negocios

Fotografia de Producto y Generacion de Contenidos Creativos para Redes.
Cocina tradicional y elaboracion de alimentos regionales/tradicionales

Organizacion de eventos: ferias y festivales con base en el patrimonio cultural y artistico local

Formacién/ Capacitacion identificadas para docentes son:
Lenguajes de Programacion Python.

Plataformas Educativas (planificacion e implementacién de propuestas formativas
asincronicas).

Tecnologias aplicadas al Turismo-aplicaciones informaticas.

Marketing (Empresarial, Digital).

Idiomas extranjeros

RCP

Agrolndustria

CADENA CITRICOLA.

Plantacion de montes frutales.

Poda y raleo de citricos: tanto de formacion como asi también de renovacién de los arboles.
Utilizacion de productos fitosanitarios: es un punto muy importante ya que la actividad requiere
de un constante uso de los mismos.

Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

Capacitacién en Monitoreo de HLB.

Fabricacion de cajones y bines.



CADENA HORTICOLA.

Manejo de cultivos Horticolas.
Manejo de productos fitosanitarios.
Buenas practicas de manufactura.
Produccion de plantines.

Produccién de semillas.

PRODUCCION DE PECAN.

Manejo de plantaciones de pecan. Principales enfermedades y plagas. Poda de nogales.

Cosecha y almacenamiento. Agregado de valor: confituras, barras, mix, etc.

CADENA FORESTAL

Control de plagas insectiles con énfasis en hormigas. Plantacion, raleo y poda.
Acondicionamiento de la madera, adquiriendo destrezas para la mediciéon y cubicacién de la

misma.

Area de Sanidad Vegetal

Aprendiz de Operario de Equipos Pulverizadores”.

DESARROLLO RURAL Y AGRICULTURA FAMILIAR

Inseminador. Manejo de maquinaria agricola. Produccion agroecolégica. Maestro quesero.

ACTIVIDADES DE CAPACITACION GENERAL.
Independientemente de la actividad productiva especifica, entendemos que se deben propiciar

instancias de capacitacion sobre temas que hacen a los trabajadores rurales en general,

referida a obras de infraestructura.

por ej. Alambrador . Constructor de obras de infraestructura diversa, por €j. molinos, aguadas,
corrales, mangas, etc.

Instalacion de Termotanques Solares



PRODUCCION ANIMAL

LECHERIA

Buenas Practicas Lecheras en TAMBOS de la Provincia:
Calidad de leche.

Ordefie e higiene.

Sanidad animal.

Alimentacion.

Ambiente.

Bienestar animal.

Condiciones del trabajo y de los trabajadores.

Buenas Practicas de Manufactura en Tambos Queserias y Escuelas Agrotécnicas.
Transporte y Muestreo de la Leche.

Tecnologia elaboracion de quesos.

Manipulacién de Alimentos.

Produccion segura de alimentos libres de GLUTEN.

GANADERIA (BOVINA Y OVINA)

Buenas Practicas Ganaderas, manejo del animal.bienestar animal, instalaciones ganaderas.
condiciones de trabajo.

Alimentacion- nutricion animal: manejo del pastoreo, uso racional del recurso, condicion
corporal del animal.

Ambientes- recursos naturales: recurso pastizal; sostenibilidad del recurso suelo-agua,

Ganaderia regenerativa.

AVICULTURA Y PORCIN

Manejo de la salud y Alimento: Vacunaciones Seguridad Alojamiento y control Nutricion y
manejo de recrias en diferentes periodos de produccién Procesos de produccién de alimentos

balanceados: importancia del cereal, su control y calidad.

APICULTURA

Buenas Practicas Apicolas



Operario De Salas De Extraccion.
Sanidad y Nutricién

Cria de Abejas reinas y multiplicacion de material vivo




